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iele Jahrhunderte war die

1000-Bewohner-Gemeinde

Beuerberg in der Niihe des

Starnberger Sees wegen ih-
res michtigen Klosters weitbekannt.
Seit 1983 ist eine neue Komponente
Grund dafir, dal Beuerberg nun
europaweit als ein voralpenliandisches
Eldorado fiir besondere Golffreuden
gilt. Urheber dieser Verschiebung
vom Klerikalen zum sportlich-gesell-
schaftlichen Ubergewicht ist der seit
langen Jahren in Miinchen lebende
Schweizer Multi-Unternchmer  Urs
Zondler, den latente Golfnot erfinde-
risch und filndig gemacht hat.

Als er anfangs der achtziger Jahre
vergebens um Eintritt in seinen dama-
ligen Wunschelub bat und das ihm
vorgeschlagene Wartelisten-Angebot
wegen der unabsehbaren Dauer indis-
kutabel erschien, beschloR er, filr sich
und inzwischen weitere 600 Mitglie-
der seine eigene Spielwiese zu schaf-
fen. Und da der inzwischen profunde
Kenner auch ausgefallenster Golfre-
geln noch nie  kleckerte®, sondern im-
mer Klotzte", ist nur 36 Autobahnkilo-
meter stidlich von Minchen eine der
gelungensten und eindrucksvollsten
Golfanlagen  Deutschlands  entstan-
den.

Der Platz

Die geographische Lage des ehemals
landwirtschaftlich genutzten Gut Sterz
allein ist schon ein absolutes Gusto-
stiickerl. Der einzigartige Blick auf die
gesamte Alpenkette vom Predigtstuhl
bis zur Zugspitze vermittelt selbst
nach einer ausnahmsweise verkork-
sten Runde immer noch das Gefiihl, ei-
nen grollartigen Golftag erlebt zu ha-

ben. Das Feingefiihl des anerkannten
Golfarchitekten Donald Harradine ist
sicher ein weiterer Grund fiir das har-
monische Zusammenspiel von liebli-
cher Higellandschaft, Morinenfel-
dern, Willdern und Teichen und Seen
und einem groBartigen Sportgelinde,
Nirgends wurde ein riider Eingriff in
die natiirlichen Beschaffenheiten vor-
genommen, allenfalls hier und da ein
wohldosiertes Hindernis zusitzlich
eingefiigt.
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2wolf Golfclubs, die von der Redakti-
on in einer Vorauswah| bestimmt wur
den, werden nach vergegebenen Kri-
terien im Laufe des kommenden Jah
res von den Testern des GOLF Journal
und VIF Gourmet Journal besucht. Von
einer unabhdngigen Jury, die sich aus
Colfprofis und Gourmetkéchen zu
sammensetzt, wird am Ende der Sle-
ger ermittelt

Der aufgrund seiner Linge und
diversen Hohenunterschieden auch
an die Kondition Anspriiche stellende
Platz ist sicher tricky” und fordernd,
aber nie unfair und unberechenbar.
Wer hier sein Temperament zligeln
kann und sich nicht zu uniiberlegten
Spontanaktionen hinreilen LiGt, hat
durchaus die Chance, mit Verstand
und gezieltem Schligereinsatz in sei-
nem Handicapbereich zu  agieren.

GOLFCLUB BEUERBERG E.V.

Reizvoll und faszinierend sind die stiin-
dig wechselnden Uberginge von ver-
haltnismilig  breitangelegten  Fair-
ways wie beispielsweise die Bahnen 7,
9 und 18 zu engen, waldumsiumten
Schneisen wie auf der 6 oder 16. Die
vielen Wasserhindernisse und quer-
laufenden Grdben erfordern zusitz-
lich Strategie und Taktik.

Spektakulir und idyllisch zu-
gleich ist Loch 14. Das Griin sollte
moglichst mit einem Schlag von rund
45 Metern direkt angespiell werden,
um eine Seric von nachfolgenden
Strafschligen zu vermeiden, die ob
der an einen englischen Landsitz erin-
nernden Szenerie mit munterflicen-
den Bichlein und Teichen nicht aus-
schlieBbar ist.

Die fast ausnahmslos grofien
Griins sind schoell und sehr unter-
schiedlich onduliert und werden je-
weils von mindestens einem Bunker
verteidigt. Die Fairwaybunker dage-
gen bereiten eigentlich nur Longhit-
tern echte Probleme - Normalgolfer
kiinnen sie ohne grofe Schwierigkei-
ten weitrdumig umspiclen.

Der Moorboden ist sehr ange-
nehm begehbar, sorgt aber auch dafiir,
daB die Bille sehr oft direkt nach dem
Aufprallen liegen bleiben und dadurch
an Linge verlieren, wenn man sich
nach dem besonders an heilen Tagen
mithsamen Anstieg den Tees 9 und 18
ndhert, hat man auf jeden Fall den
nachfolgenden Schluck am 19, Loch
verdient. Die Rekreations- und Sa-
nitiarrdume entsprechen dem erstklas-
sigen Niveau der gesamten Anlage,
deren bestausgestatteter  Pro-Shop
ebenfalls nicht unerwihnt bleiben soll-
te und zusammen mit dem auBler mon-
tags immer besetzten Sekretariat das
Dienstleistungsangebot in jeder Hin-
sicht zufriedenstellend abrundet.
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Fazit: Nicht umsonst hat sich Beuer-
berg in der Hierarchie der renom-
mierten deutschen Golfclubs einen si-
cheren Stammplatz gesichert. Neben
dem Golfvergniigen fir den individu-
ellen Einzelspieler sorgen zahlreiche
spektakulire Einladungsturniere fiir
Aufsehen in der Szene.

Die im Juni 1992 erstmals veran-
staltete European Ladies Open wur-
den zu einem groflartigen, in der
ganzen Well beachteten Ereignis und
sorgten dafiir, da man auch in den
kommenden Jahren in Beuerberg
Golfsport der absoluten Extraklasse
erleben wird,

Die Gastronomie

Es ist fast selbstverstindlich, dak ein
Perfektionist wie Urs Zondler auch
dem Clubrestaurant in Beuerberg ein
unitbersehbares Forum eingerichtet
hat, Gastronomische Qualitit harmo-
niert dabei perfekt mit Stil und Am-
biente. Viel Naturholz, geschmackvol-
le Dekorationen und die Atmosphire
einer gepflegten Gutskulisse machen
die Einkehr zum Vergniigen. Dabei ist
neben dem gemiitlichen Interieur an
schinen Tagen vor allem die herrliche
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Terrasse direkt neben dem grofien
Ubungsgriin und direkt gegeniiber
dem {iberdimensionalen Doppelgriin
der Licher 9 und 18 beliebter Aufent-
haltsort. Der freundliche, aufmerk-
same Service unterstreicht dabei die
immer gleichbleibend erstklassige
Kiichenleistung. Neben den Stan-
dards der in die Gegend gehdrenden
bayerischen Schmankerlkiiche mit
Brotzeiten der feinen Art ist vor allem
die téiglich wechselnde Restaurantkar-
te eine gelungene Auflistung feiner
saisonaler Angebote. Der  Apéritif-
Empfehlung  Champagner-Cocktail
(neun Mark) folgen Vorspeisen und
Salate wie Beuerberger Spezialsalat
mit Biiffelkiise oder marinierter Tafel-
spitz mit Kiirbiskernal (15,50 Mark),
Kerbelrahmsuppe oder Bouillon mit
Kiseroulade (5,90 Mark) und diverse
Hauptgiinge wie Nudelvariationen, Fi-
sche oder Meeresfriichte und Steaks
(12,50 bis 30 Mark). Desserts wie
Eisparfaits oder Kompositionen mit
den Friichten der Jahreszeit (12,50
Mark) koénnen so ein selbstzusam-
mengestelltes Menil auf angenehmste
Art beschlieSen. Besonderes Engage-
ment und Ehrgeiz entwickelt die pro-

PROMOTION

fessionelle Kiichenbrigade bei der
Ausrichtung individueller Sonderver-
anstaltungen oder bei der Umrah-
mung der zahlreichen Einladungs-
turnieren. Die Qualitit des hierbei
Gebotenen entspricht dabei durch-
aus dem Leistungsniveau arrivierter
Gourmet-Restaurants.

Ein besonderes Augenmerk wid-
met man der fiir Golfclubs Uberdurch-
schnittlich durchdachten Wein- und
Getriinkekarte. Eine Riesenauswahl
an Erfrischungsgetrinken, Apéritifs,
Bieren, Longdrinks und Cocktails bis
hin zum derzeit modischen Caipirinha
ergiinzt die Schweizer Handschrift
verratende Auflistung von Kaffee-
kreationen, Tees, Schokolade und -
wen wundert’s — Ovomaltine.

Sechs offene Weillweine (bis hin
zum Lieblingswein des Hausherrn
Sancerre von Christian Salmon -
0.2 Liter (10,50 Mark), ein Rosé und
vier Rotweine (alle zwischen 7,20 und
8,90 Mark) erginzen das fabelhafte
Angebot an Flaschenweinen. Diese
sind nicht nur sachkundig ausgewiihlt
und gut charakterisiert, sondern bis-
weilen noch aulerst witzig kommen-
tiert. Neben den Schweizer Edelge-
wichsen Aigles Les Murailles und
Fendant de Sierre (,exzellent - wie al-
les in der Schweiz”) iiber den beacht-
lichen Vernaccia di San Gimigniano
von Teruzzi & Puthod (_nach der zwer-
ten Flasche kann man ihn vielleicht
auch aussprechen®) zum Barrique-
wein Chardonnay Stellenryck aus Stid-
afrika zu den Rotweinen aus Frank-
reich, Italien, Spanien und Deutsch-
land (1988 Kleinbottwarer Trollinger
Briissele des Grafen Adelmann) fin-
den auch anspruchsvolle Geniefler
eine Vielzahl bemerkenswerter Trop-
fen zwischen sensationellen 28 Mark
und 38 Mark.
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